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SIM-CURITIBA

0 QUE E?

s

E o Servico de Inspecdo Municipal de produtos
de Origem Animal de Curitiba, que tem como
meta a reducdo da producdo e comércio de
produtos de origem animal (carnes, leite, ovos,
mel e seus derivados) sem identificacdo de
origem (clandestinos), os quais podem trazer a
disseminacdo de doencas como teniose,
brucelose, tuberculose, listeriose e salmonelose

ORIENTACOES GERAIS PARA COMPRA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

am— e |

Observe:
e Origem (nome do fornecedor e endereco);

e Registro no servico de inspecado, que podera ser
identificado pelas siglas SIF, (Servico de
Inspecéao Federal) SIP/POA, (Servico de Inspecao
do Parand/Produtos de origem Animal) ou SIM -
Curitiba (Servico de Inspecdo Municipal de
produtos de Origem Animal de Curitiba);

e Validade - ndo adquira produtos vencidos ou
proximo do vencimento;

e Produtos a granel - devem ter identificacdo de
procedéncia e validade;

e Armazenamento - deve estar armazenado
conforme indicacdo do fornecedor (leia as
informacées que constam na rotulagem),;

e Higiene pessoal dos manipuladores e do local.

e Embalagem integra - repare se esta ndo esta
amassada, enferrujada, estufada ou rasgada.

DEFEITOS NA EMBALAGEM PODEM LEVAR
A DETERIORACAO DOS PRODUTOS:

DETALHES QUE AJUDAM NA ESCOLHA DOS PRODUTOS
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CARNES RESFRIADAS
e Apresentar odor, aspecto e

coloracéo proprios;

e Textura firme;

e Com auséncia de manchas escuras,
esverdeadas ou acinzentadas, odores
desagradaveis e pegajosas.

CUIDADO COM LAMPADAS VERMELHAS! ELAS MASCARAM A

COR DO PRODUTO.
PEIXES
e [Escamas- fortemente aderidas a pele
e ,com relativo brilho metalico;

e Olhos - brilhantes e salientes;

® Brénquias (guelras) de cor résea a
e vermelha, umidas e brilhantes;

e Carne - firme, ndo deixando a impressdo duradoura
quando submetida a pressdo dos dedos.

CRUSTACEOS ( camardes e lagostas)
e Carapaca bem aderida ao corpo;

e Coloracédo propria, sem qualquer pigmentacéo
estranha;

e Olhos destacados;

e Cheiro proprio e suave.

PECA AO ATENDENTE PARA VERIFICAR OS ITENS QUE NAO
PODEM SER VISUALIZADOK.

ovos

e Devem estar armazenados em local S

fresco; ﬁ

e A casca deve apresentar-se
uniforme, limpa e integra.

LATICINIOS

e Consuma somente leite que tenha passado
por tratamento térmico (pasteurizacao,
UHT), isto assegura a eliminacdo de
microorganismos que podem ser
prejudiciais a saude.

e Os queijos devem apresentar superficies
com auséncia de mofo e/ou crosta melada.

CARAC TEP/KT/CAK DE PRODUTOS
IMPROPRIOS PARA O CONSUMO
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PRODUTOS SALGADOS (charque, bacalhau,
pé e orelha de porco,...)

e Odor e sabor desagradéaveis;

e Gordurarancosa;

e Amolecidos, umidos e pegajosos;
e Manchas avermelhadas;

e Compresenca de larvas ou parasitas.

PRODUTOS EMBUTIDOS
(lingliica,salsicha, salame, ...)

e Superficie umida, pegajosa,
liberando liquidos;

e Gordurarancosa;

e Massa com manchas esverdeadas ou
pardacentas;

e Sabor e odorestranhos.

VERIFICAR SE AS EMBALAGENS A VACUO NAO ESTAO
ROMPIDAS. PRODUTOS SOLTOS DENTRO DE EMBALAGENS A
VACUO, SIGNIFICA ENTRADA DE AR E POR ESTE MOTIVO
PODEM ESTAR DETERIORADOX.
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