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Eituiina Fisiea

- Projeto arquiteténico aprovado pela Vigildncia Sanitaria;

- Area compativel com as atividades desenvolvidas;

- Pia/lavatério para higienizacdo das mdaos no local de manipulacdo dos
produtos, com sabéo liquido e antisséptico;

- Tanque ou pia para lavagem dos utensilios e equipamentos, de material liso,
lavdvel e impermedvel, em numero suficiente para a atividade, com &gua

quente e fria;

- Piso continuo, lavadvel, impermedvel, resistente, antiderrapante, com
declividade e ralos para o escoamento das dguas de limpeza;

- Paredes lisas, revestidas até a altura minima de 2 m (dois metros) com
material resistente, liso, lavdvel, impermedvel e em cores claras;

- Forro continuo, em bom estado de conservagdo, de cor clara, revestido com
material impermeabilizante e de facil limpeza;

- Portas revestidas de material liso, lavdvel, integras, com fechamento
automatico, a externa com tela;

- Janelas com vidros integros, de f4cil acionamento, com aberturas teladas;

- Raios solares ndo devem incidir diretamente sobre os produtos;

- Instalacées sanitdrias sem comunicagdo direta com a &drea de producéo,
dotadas de vaso sanitdrio, lavatdrio, porta-toalhas de papel descartédvel,
sabéo liquido e lixeira provida de tampa e saco plastico;

- Vestidrio com armdrios para guarda de objetos pessoais;

- Ventilacdo com fluxo de ar direcionado da édrea limpa para a drea suja;

- Instalacées elétricas isoladas e protegidas de forma a ndo ocasionar choques
e/ou curto-circuito;

- Lumindrias com protecdo contra estilhacamento e iluminacdo sem &reas de
sombra ou contraste;

Equatmﬂ o Utonsilios

Céamaras frigorificas com capacidade e numero suficiente para o volume da
matéria-prima ou dos produtos a serem armazenados, com temperatura
controlada;

Freezer deve ser utilizado somente para a conservacao de produtos
originalmente congelados na industria;

Estrados, tabuas de corte e bandejas, devem ser de material liso, lavadvel e
impermeaéavel;

Esterilizadores de facas e outros mantidos em perfeito funcionamento;

Serra-fita deve ser limpa diariamente e mantida em local exclusivo, protegida da
acéo de insetos, roedores e contaminacdo ambiental;

Os utensilios e equipamentos devem ser de material ndo corrosivo e nao
contaminante, em boas condicées de uso;

Todos os funciondrios devem estar em perfeitas condicdes de saude e realizar
. exames médicos periédicos;

Apresentar-se com uniforme de trabalho completo, de tonalidade clara, gorro,
avental, botas impermedveis e sapatos antiderrapantes;

Manter boa higiene pessoal, com as maos limpas, unhas curtas e sem esmalte,
sem adornos nas maos e bracos.

Quando o manipulador for a unica pessoa que atende o estabelecimento,
deverd manter rigorosa higiene das maos, principalmente apds lidar com
dinheiro;

Alimentos

Obedecer orientacdes do fabricante quanto a temperatura de conservacdo dos
produtos industrializados armazenados e expostos a venda;

Utilizar e comercializar matéria-prima e produtos de origem animal inspecionados
pelo érgdo competente (SIF, SIP, SIM);

Sebo, ossos e outros subprodutos podem ser armazenados dentro das cdmaras
frias, desde que estejam acondicionados em recipientes fechados;

Néo é permitido o processamento de produtos deriv:,ados de carnes ou de
pescados no mesmo ambiente do acougue ou peixaria.

ACOUBUE E PEIXARIA SAQ RAMOS DE ATIVIDADES DE COMERCIO VAREJISTA
DE ALIMENTOS, COM VENDA EXCLUSIVA NO BALCAO, PARA O CONSUMIDOR FINAL.
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